Brigadeiro Gourmet

de

Ovomaltine

Sobremesa facil, rapida e gostosa.

clique para ampliar

Fizemos 6 porcoes.

Ingredientes:

— 1 Lata de Leite Condensado

— 60 gramas de chocolate meio amargo picado
— 2 colheres de manteiga

— 2 colheres de creme de leite fresco

— 3 colheres de ovomaltine
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Modo de fazer: Misture todos os ingredientes com excecao do
creme de leite, leve a fogo mexendo bem até levantar bastante
fervura, quando perceber que a mistura estd desgrudando do
fundo da panela, desligue e adicione o creme de leite.
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Coloque em copinhos individuais e polvilhe um pouco de
ovomaltine por cima.
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TEMPO: 15 minutos
DIFICULDADE: facil

CUSTO: $
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