
Brigadeiro de doce de leite
com castanha de caju
Olá,

Hoje fizemos uma versão diferente do tradicional brigadeiro.

Clique para ampliar

Ingredientes:

– 1 lata de leite condensado

– 6 colheres de doce de leite

– 2 colher de manteiga

– 150 gramas de castanha de caju trituradas

Clique para ampliar

Modo de fazer:

Misture todos os ingredientes com exceção da castanha de caju
triturada, até ferver a ponto de desgrudar do fundo da panela.
Deixe esfriar e faça bolinhas e passe na castanha de caju!
Pode  fazer  com  castanha  do  pará  ou  pistache  que  também
fica ótimo!

 

TEMPO: 20 min

DIFICULDADE: fácil

CUSTO: $
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