
Massa com camarões
Olá,

Hoje  vamos  fazer  uma  massa  super  simples  com  camarões
grelhados.  Super  prático,  rápido  e  fica  delicioso!
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Ingredientes para 04 pessoas:

– 500 gr. da massa de sua preferência;

– 3 tomates picados sem casca e sem semente;

– 20 camarões;

– azeite.

Modo de fazer: Tempere os camarões com sal e pimenta. Coloque
1,5  l  de  água  para  ferver  e  cozinhe  a  massa  pelo  tempo
indicado na embalagem. Enquanto isso grelhe os camarões com um
pouco de azeite. Quando a massa tiver cozida, coloque um pouco
de azeite com os tomates picados e deixe murchar e acrescente
a  massa  cozida.  Sirva  a  massa  e  por  cima  os  camarões
grelhados.
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TEMPO: 15 min
DIFICULDADE: fácil
CUSTO: $$
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