
Marisqueira – Anchova
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Olá, essa receita quem fez foi o meu pai! Trocou a carne pelo
peixe na brasa. Esse peixe – a marisqueira ou anchova – é um
peixe mais forte e mais seco, não agrada todos os paladares.
Mas esse eu resolvi postar porque mesmo não sendo muito fã
(prefiro  um  robalo,  linguado,  pescada  amarela),  ficou
delicioso.

Ingredientes:

– peixe;

– sal grosso;

– limão.
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Modo de fazer: tempere o peixe com sal grosso e limão, coloque
fogo na churrasqueira e pronto, só esperar o ponto certo. Pra
quem faz churrasco fica fácil.
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TEMPO: 1 hora

DIFICULDADE: fácil

CUSTO: $
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