Salada de Burrata

014,

Fizemos uma entrada inspirada em uma que comemos em Venice
beach! Ficou além de linda, deliciosa!!!

Vale a pena fazer!

Serve 4 pessoas.

Clique para émpliar

Ingredientes:

— 1 burrata (usei da marca Balkis);

— 1 pacote de radcula selvagem (mini-rucula);
— 100 gr. de presunto de parma;

— 2 péssegos frescos fatiados;

— Balsamico glacé para decorar;

— manteiga, sal, azeite e pimenta;

— Fatias de pao italiano para acompanhar.

Modo de fazer: Dourar os péssegos na manteiga e reserve.


http://www.culinariaparareceber.com.br/2014-08-01/salada-de-burrata/
https://culinariaparareceber.files.wordpress.com/2014/07/burrata1.jpg

Tempere a rucula com sal, pimenta e azeite e misture com o
péssego grelhado. Faca uma cama com esta salada, coloque a
burrata por cima, e ao lado as fatias de presunto de parma.
Decore com o balsamico glace. Sirva com fatias de pao italiano
tostados com azeite. Estd pronto! Facil e rdapido!

Clique para ampliar

Clique para ampliar
TEMPO: 15 minutos
DIFICULDADE: facil

CUSTO: $%
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