
Sorvete de Chocolate fácil
Essa sobremesa é super fácil e muito boa! Até quem não tem
muita intimidade com a cozinha vai achar simples!

Ingedientes:

– 400 gr de doce de Leite;

– 1 lata de creme de leite;

– 4 colheres de achocolatado em pó ou chocolate em pó.

Modo  de  fazer:  Bata  tudo  no  liquidificador  e  colque  no
congelador por no mínimo 4 horas. 

TEMPO: 10 min + 4 horas no congelador

DIFICULDADE: fácil
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CUSTO: $


