
Le Bernardin – NYC
Olá,

Um restaurante especializado em peixes e frutos do mar, o Le
Bernadin é uma dica para quem tem o paladar exigente! É um dos
sete restaurantes que tem 3 estrelas no Guia Michelin em NYC.

A reserva é obrigatória, e não é tão fácil… Os homens devem
vestir  obrigatoriamente  blazer,  como  os  tradicionais
restaurantes  europeus!

No  almoço  o  menu  com  uma  entrada,  um  prato  principal  e
sobremesa tem um valor fixo. O serviço é impecável e a comida
perfeita…

De entrada pedimos a vieira, com um molho maravilhoso e o
tartare de atum com foie gras! Realmente muito bom!

Clique para ampliar

Os  pratos  principais  foram:  Halibut  e  Lagosta!  A  lagosta
estava perfeita! Nunca comi nenhuma igual! Textura e sabor
surpreendente!

Clique para ampliar

As sobremesas também estavam deliciosas!

Recomendo  o  Le  Bernadin  para  quem  gosta  de  restaurantes
tradicionais e sofisticados. Importante destacar que a comida
é realmente sensacional!

 

AMBIENTE: Muito formal

ATENDIMENTO: impecável

http://www.culinariaparareceber.com.br/2014-06-11/le-bernardin-nyc/
http://culinariaparareceber.web2051.uni5.net/wp-content/uploads/2014/06/lebernardin.jpg
http://culinariaparareceber.web2051.uni5.net/wp-content/uploads/2014/06/lebernardin1.jpg


CUSTO: $$$$

 

 

 


