
Restaurante  RJ  –  Fasano  al
mare
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Fui no Fasano al mare no Rio de Janeiro em Ipanema! Já tinha
adorado o de São Paulo e queria experimentar a versão carioca.
O restaurante é impecável e o atendimento ótimo. Mas claro, a
gente paga por tudo isso…
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Veio um consomê de batata baroa delicioso e de entrada pedi um
steak tartare, esse eu não achei o máximo, muito bom, mas nada
de diferente. Como prato principal pedi o ravioli de vitela
com molho de parmesão – PERFEITO. Tomei um Syrah que combinou
muito bem!

CUSTO: $$$$

AMBIENTE: sofisticado

ATENDIMENTO: ótimo

Brownie carioca
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Olá, minha amiga carioca me apresentou pra esse brownie…que ta
super famoso no Rio!!!

O clássico vem em uma latinha! É uma perdição… São deliciosos…
Depois acabei experimentando os recheados: com doce de leite,
brigadeiro branco e nutella! Sabe uma coisa muito boa que
consegue ficar ainda melhor? Entrei no site e vi que eles
entregam!  Eu  e  minhas  amigas  pedimos  vários,  de  todos  os
tipos… Mas pra falar a verdade os recheados não chegam tão
bons quanto os da lata! Coloquei 15 segundos no microondas e
ai sim… A lata vale mais a pena, da pra deixar no freezer por
3  meses!  Uma  opção  ótima  pra  ter  de  sobremesa!  Pego  a
quantidade que vou usar e coloco uns segundinhos no micro e
sirvo com sorvete!  Delicia!!!
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